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Poznan byt nied swiadkiem niec wydarzenia
kulinarnego, w klorym nasza redakcja miata przyjemnosé brac udziat na
zaproszenie Poznariskie] | okalnej Organizacji Turystycznej. Firma Fine
Gourmet Group, oganizator imprez i konkursdw kulinarnych, przygotowala
w poznariskim hotelu Mercure gale kulinarna z udziatem dwdéch szeféw
kuchni francuskiej o $wiatowej renomie. Pierwszy z nich, Michel Roth zdobyt
dlza paryskiej restauracji LEspadon dwie gwiazdki Michelina. Gwiazdki to
najwyzsze wyrdznienie przyznawane szefom kuchni na $wiecie, Pierwsza,
ijak dotgd jedyna, gwiazdke w Polsce przyznano restauracji — Atelier
Wojciecha Amaro. O kuchni drugiego kulinarnego specjalisty, réwniez
posiadacza gwiazdki, Serge’a Gouloumésa, méwi sie, ze to poezja smaku
Jjednoczednie peina harmonii i zaskakujgca. Podczas gali wybornych dar, win
i serdw mistrzowie zmierzyli sie z tradycyjng polska kuchnia i zaprezentowali
Jaw nowej odstonie, ze szczypta francuskiej elegangji i fantazji. Na stole
biesiadnikow pojawita sie m.in. satatka jabtkowo-selerowa, barszcz czysty
zwatrébkami foie gras oraz zeberka wieprzowe w miodzie i pieprzu. Catoéd
ukoronowana sernikiem z bukietem owocéw potudniowych oraz, jak na
prawdziwych Francuzow przyslalo, deska wybornych seréw.
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