Pinco Pallino - szalencza milosc per la cucina
italiana

Kuchnia wtoska od zawsze byta w Polsce dobrze kojarzona i powszechnie lubiana. Makarony, risotto i
wszechobecna pizza to bezpieczny wybdr na kazdg okazje. Na przestrzeni prawie trzydziestu lat nasze kulinarne
wybory stawaty sie coraz bardziej Swiadome. Wraz z dostepem do produktéw, informacji i swobodnych podrézy
obraz tego co nazywalismy kuchniag wtoska ulegt sporej zmianie. Na gastronomicznej mapie Polski coraz wiecej
jest miejsc serwujacych dania w oparciu o tradycyjne receptury z oryginalnych wtoskich produktéw. Mamy
szczescie! W Poznaniu jest kilka takich miejsc, a jednym z nich jest niezwykte Pinco Pallino prowadzone przez
szefowg kuchni Margherite Kardas.

Pinco Pallino od czasu otwarcia restauracji w kwietniu 2016 roku szybko zdobywato popularnosé. Pierwsza
lokalizacja na ul. Garbary polecana byta przez gosci z lekkim niedowierzaniem. Niepozorny lokal zaskakiwat na
kazdym kroku - atmosferg, jakoscig produktéw i smakiem potraw. Kazde kolejne odwiedziny upewnity nas, ze
jest to miejsce wyjgtkowe. Po serii wizyt sprébowalismy przyszedt czas na steki. Toskanskie steki T-Bone
Fiorentina okazaty sie by¢ fantastyczne i naszym zdaniem do dzi$ rzucajag wyzwanie poznanskim restauracjom
specjalizujgcym sie w daniach miesnych.

W listopadzie 2019 roku lokal przeniést sie na ul. Wroniecka 24. Z pierwsza lokalizacjg wigzato sie tyle mitych
kulinarnych wspomnien, ze do nowej nadal sie przyzwyczajamy.C cieszymy sie, ze lokal sie powiekszyt.

Kazda mata i duza zaleta Pinco Pallino to wynik ciezkiej pracy szefowej kuchni Margherity Kardas i jej zespotu. Jej
energia, wiedza, doswiadczenie i pasja tworzg co$ niepowtarzalnego. Kuchnia Pinco Pallino jest niezwykle
smaczna, ale moment w ktérym uda Wam sie potaczy¢ jedzenie serwowanych tu specjatéw ze spotkaniem
Margherity stworzy doswiadczenie niepowtarzalne. W restauracji to oczywiscie trudne. Na warsztatach kuchni
wtoskiej w sposdb oczywisty zupetnie proste, a w Waszym wtasnym domu... mozliwe!

Pinco Pallino z dowozem do domu czyli wirtualne gotowanie z Margheritq Kardas

Restauracja oferuje bardzo ciekawg ustuge. Mozecie zamdwi¢ z dostawg do domu trzydaniowy positek, ktory
ugotujecie wspdlnie z Margheritg Kardas. Trzeba wejs¢ na strone restauracji, wybra¢ jedng z kilku przystawek,
jedno z dan gtéwnych oraz deser. Odwazone i obrane produkty wraz z niezbednymi przyprawami dostarczone
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zostang na wskazany adres wraz z przepisem i kodem do filmu instruktazowego. Z filmu dowiemy sie co z tym
wszystkim zrobi¢. To $wietna zabawa, a co najwazniejsze - efekt przepetni Was duma!

W nieco drozszym zestawie znajdziemy butelke prosecco, a w zestawie premium mozliwos¢ potgczenia z
szefowa kuchni online. To szansa na to by pochwali¢ sie Wasza kreacjg kulinarna, porozmawia¢ o wioskiej
kuchni i pozna¢ wiascicielke.

Sprébowalismy! Aromatyczne skfadniki byly swieze i doskonatej jakosci. Wszystko pachniato i kusito od otwarcia
kazdego z pudetek i woreczkéw. Wybierajac menu postanowiliSmy sprawdzi¢ czy damy rade zrobi¢ serowy
chlebek na przystawke i czekoladowe ciasto na deser. Do tego risotto, co nie wydawato sie juz tak trudne.
Uwaga - udato sie bez najmniejszego problemu! Przepisy sg proste i dopracowane. Instrukcje czytelne i bardzo
przyjazne w odbiorze. Energia Margherity Karda$ wprawita nas w doskonaty humor (nie odbierajac niczego
Prosecco) i zabrata na wspaniatg kulinarna wycieczke.

Na koniec poza mitym wspomnieniem smacznego jedzenia i dobrej zabawy pozostata duma z rezultatu.
Zrobilismy doskonatg wtoska kolacje! Sami ;)

Istnienie restauracji serwujgcych kuchnie zaledwie inspirowang wtoskimi tradycjami jest faktem i nie budzi
zadnych negatywnych emocji. Trzeba jednak odrézni¢ te wtasnie - popularne i lubiane miejsca - od restauracji
bardzo wiernie oddajacych tradycje kulinarng stonecznej Italii. Tylko $wiadomy wybér miejsca zapewni nam
catkowita satysfakcje i mite wspomnienia na dtugie tygodnie.

Fanéw wioskiej kuchni wiernej tradycji i oryginalnym wtoskim produktom zapraszamy oczywiscie do Pinco
Pallino, ale takze do restauracji Amici Miei na ul. Rybaki oraz La Bottega na Sw. Wojciechu. To doskonaty
poczatek eksperymentéw z wtoskimi klasykami i potudniowa atmosferg. W tych miejscach smacznie zjecie i
porozmawiacie o kuchni. Tu niewiedza przyjmowana jest z otwartosScig, a pytania gosci spotykaja sie ze
zrozumieniem i rzeczowymi odpowiedziami.



Smacznego!



