Cos innego by HUGO - pyzy z food trucka

Czy smaczne jedzenie jedzenie regionalne moze zastapi¢ hamburgera? Czy fast food i slow food
moga sie spotka¢ w jednym miejscu? "Cos innego" zaprasza na Wielkopolskie pyzy serwowane z lady
food tracka, dzielac sie swoja wizja szybkiego, miejskiego positku. Dominik Narloch zwigzany z
uznana restauracja HUGO postanowil zaprezentowaé¢ smakoszom swoj pomyst na street food.

"Cos innego" dawkowato nam informacje o swoim powstaniu od kilku tygodni. Profil facebookowy
zdawkowo i na raty odkrywatl szczegoty projektu. StyszeliSmy, ze bedzie food truck i ze bedzie
serwowat co$ nowatorskiego. Gdy stato sie jasne, ze chodzi o pyzy (te z ciasta drozdzowego, robione
na parze) to wielu smakoszy az podskoczyto z radosci. Regionalna pyze mozna spotka¢ w wielu
domach i wielu restauracjach. Nikt jednak nie pokusit sie wczes$niej by zrobi¢ z niej aktora
pierwszego planu. No i mamy! Pyza w roli gtdwnej!

Osoba Dominika Narlocha jest dobrze znana mitosnikom kuchni. Slow foodowe poczynania szefa
kuchni w eleganckiej restauracji HUGO (kompleks restauracyjny City Park Poznan) od lat budza
uznanie gosci i krytykéw. Nikt chyba nie spodziewat sie po HUGO kreacji tak odlegtej od wykwintne;
kuchni z gérnej poiki. Zaraz, zaraz... Czy jest rzeczywiscie tak odlegta? Papierowe tacki na pewno,
tak samo jak food truck i obstuga zwracajaca sie do gosci na Ty. Jednak podawane tu jedzenie z
powodzeniem mogtoby trafi¢ do kart tych najbardziej ekskluzywnych restauracji. Oczywiscie forma
nie jest tak wyszukana (pyza daje sie wzia¢ do reki i serwowana jest na jednorazowym talerzu) ale
smak nie ma sobie réwnych!
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Kieszen z pyzy wypetniona jest kruchym miesem. Do wyboru jest kaczka, wotowina czy jagniecina.
Do tego mioda kapusta albo kiszone szparagi wlasnej roboty. Wybieramy sposrdd kilka autorskich
dodatkéw. Na koniec sos- kazdy przygotowany przez Dominika. Jest zdrowo, ciekawie i niezwykle
smacznie! Cena jednej porcji odpowiada dostepnym w wielu miejscach hamburgerom (od 12 pln za

porcje).
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Uzupetnieniem oferty sa napoje. Woda sodowa z dodatkiem stodkich owocow daje orzezwiajaca
mieszanke dostepna w wielu smakach. Mozemy liczy¢ na takie wariacje jak agrest, rabarbar czy
czerwona porzeczka. Wybdr jest spory co pozwala na mate eksperymenty w poszukiwaniu swojej
ulubionej kombinacji serwowanej w "Cos innego". ZnaleZliscie juz swoja?

Food truck stoi obecnie na rogu ulic Piekary i Sw. Marcin, dociera réwniez pod Kontener Art. By¢
moze przeniesie sie na Plac Wolnosci. W weekendy znajdziecie go na Targu Sniadaniowym w parku
Kasprowicza i Parku Wodziczki. Profil facebookowy projektu na biezaco informuje o lokalizacji
trucka: www.facebook.com/CosinnegoByHugo

Smacznego!

Zobacz takze poprzednie wpisy publikowane w dziale:

AKTUALNOSCI GASTRONOMICZNE
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