Chef Dominik Brodziak - nowe autorskie
menu

Restauracja ENJOY zaprasza na nowe menu autorskie menu Dominika Brodziaka. Menu po raz
kolejny zaskakuje doskonalymi polaczeniami sktadnikéw i delikatnoscia kompozycji.

Smakoszom polecamy szczegélnie menu degustacyjne czyli positek, podczas ktérego serwowane jest
7-9 dan z aktualnej karty menu. Odpowiednio mniejsze porcje podane jako zestaw tworza przekroj
nowej karty.
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Carpaccio z lekko podwedzonego diabta morskiego, prazona cebula, pumpernikiel, oliwa z dymki

W menu znajdziemy dania odwotujace sie do polskich tradycji, takie jak ciepta zupa szczawiowa
(krem) z jajkiem, $wiezy sok z zielonych ogorkow i jabtek, policzki wieprzowe czy mostek cielecy z
boczniakami. Nieco bardziej egzotyczne akcenty to diabet morski (zabnica) i zapiekane matze.
Zobacz peilne menu restauracji ENJOY: menu.
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Filet z sandacza, ziotowe grzanki, borowiki , estragon , sos
ENJOY nie zapomina o deserach. Jesli macie ochote na "stodkie" i kawe to zastanowcie sie nad

truskawkowym parfait, ravioli z ananasa z mascarpone lub ciastem daktylowym. Obieca¢ mozemy
jedno- wybér bedzie trudny.
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Fondant czekoladowy, stodka Smietana



