Badz 3 kroki przed i zarabiaj - pierwsza w
tym roku konferencja MADE RESTAURANT
odbedzie sie w Poznaniu

Po sukcesach zesztorocznych spotkan liderow gastronomii w Warszawie, Krakowie, Gdansku i
Wroctawiu czas na kolejne pelne wiedzy i okazji do networkingu wydarzenia MADE RESTAURANT.
Pierwsze ze spotkan odbedzie sie juz 19 marca w Poznaniu pod hastem ,Badz 3 kroki przed i
zarabiaj”. Program obejmuje zagadnienia HR, prawa, finanséw, marketingu i serwisu. Eksperci
Polski Zachodniej wskaza najbardziej newralgiczne punkty, ktére moga determinowac sukces
finansowy w polskiej gastronomii.

L~Frekwencja i komentarze podczas ubiegtorocznych spotkan pokazaty, ze branza ma potrzebe
integracji i mierzenia sie z trudnymi tematami, takimi jak brak ludzi do pracy. Wymiana wiedzy to
jedyna droga do rozwoju w obliczu niedomagajacej edukacji gastronomicznej w Polsce. To réwniez
miedzynarodowy trend w wielu branzach, gdzie najskuteczniejsi praktycy ucza sie od siebie.”
zapewniaja Agnieszka Matkiewicz i Katarzyna Derdzinska, Zarzad z MADE.

Podczas biznesowej konferencji w gronie najprezniej dzialajacych lokalnych praktykéw -
restauratoréw, szeféw kuchni, manageréw, sommelierow, dostawcéw oraz mediéw - zaprezentowane
zostana metody, ktore pozwola by¢ ,3 kroki przed” w biznesie gastronomicznym. W obszarze szeroko
pojetego zarzadzania restauracja program schodzi do poziomu detalu, aby sprawdzi¢, gdzie lezy
zrodto sukcesu finansowego. Uczestnicy podziela sie danymi, faktami i dobrymi praktykami w gronie
tych, ktérzy odnosza sukcesy w Polsce Zachodniej.

W programie wydarzenia, ktérego szczegdty mozna zobaczy¢ juz na stronie MADE Restaurant
znajdzie sie czas na debaty, prelekcje, a takze networking w praktyce.
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W pierwszej czesci spotkania przedstawione zostana wyniki stworzonego przez zespot MADE
raportu ,,Badz 3 kroki przed” dotyczacego branzy gastronomicznej w Polsce. Czes$¢ dotyczaca
Swiata jest juz dostepna na: www.made.org.pl

Nastepnie zaprezentowana zostanie startujaca w tym roku kampania ,, Do ustug - Nowi kelnerzy”,
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ktorej celem jest promocja i zmiana wizerunku zawodu kelnera, pokazanie wptywu kelnera na
dochodowos$¢é biznesu oraz ustalenie dobrych praktyk rynkowych w zakresie wynagradzania.
Towarzyszy¢ bedzie jej dyskusja praktykow rynku mi.in. Lukasza Okuniewicza, kelnera
wspoétpracujacego z MADE.

Waznym punktem konferencji bedzie takze panel dyskusyjny z dostawcami gastronomicznymi, dzieki
ktéremu uczestnicy spotkania dowiedza sie, na jakie wsparcie ze strony dostawcéw moga liczy¢
restauratorzy, poznaja przyktady dobrej wspdtpracy oraz innowacyjne rozwiazania dostawcow
wspierajace prace w kuchni. Z kolei popotudniowa czes¢ konferencji ,,3 kroki przed w zarzadzaniu
biznesem” da nowatorskie wskazowki dotyczace prowadzenia finanséw, budowania marki
pracodawcy oraz zmian w prawie pracy dla gastronomii.

Nowoczesna restauracja nie powinna zapomina¢ o skutecznym marketingu, dlatego poswiecono
mu caly segment, w ktorym znalez¢ mozna prelekcje z zaproszonymi gosémi, specjalistami w
dziedzinach takich jak: film, social media, storytelling czy kooperacja pomiedzy szefami kuchni i
restauracjami. Waznym punktem programu bedzie zwrdcenie uwagi na restauracje hotelowe, ktore
staja sie dla hoteli coraz skuteczniejszym narzedziem budowania przewagi rynkowej. Czy moga
stanowi¢ zagrozenie dla restauracji indywidualnych?

Na koniec w ramach MADE TALKS - TRAVEL przez pryzmat 3 przypadkow pokazane zostana
powiazania pomiedzy Polska a tym, co dzieje sie w swiatowej gastronomii w kontekscie trzech
zagadnien: fine dining, wydarzen kulinarnych i architektury. Uczestnicy konferencji postuchaja:
restauratora Krzysztofa Janiszewskiego, organizatorki polskich kolacji w Berlinie Julii von Bosski
Poniatowski i polskiego architekta i wtasciciela miedzynarodowej pracowni Four O Nine Lukasza
Kosa.
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Po serii wydarzen w Warszawie, Krakowie, Gdansku i Wroctawiu w 2017 roku, poznanskie spotkanie
»,BadZ 3 kroki przed i zarabiaj” w Concordia Design otwiera nowy sezon konferencji w 2018 roku.
Jego organizatorem jest zespo6t profesjonalistow MADE (www.madesolutions.com.pl)
wyspecjalizowanych w organizacji kampanii, wydarzen oraz projektéw edukacyjnych i doradczych w
branzy HORECA. Agnieszka Matkiewicz, Zarzad MADE (specjalizacja marketing i PR) i Katarzyna
Derdzinska, Zarzad MADE (specjalizacja HR, psychologia i rozwoj biznesu) tacza sily z liderami
branzy, tym razem z Polski Zachodniej.

Wiecej informacji na temat programu konferencji i prelegentow: www.maderestaurant.pl
Biznesowa Konferencja Gastronomiczna ,BadZ 3 kroki przed i zarabiaj”: 19.03.2018 godz.
10.00, Concordia Design Poznan
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Made Food & Horeca Solutions

Jestesmy zespotem wyspecjalizowanym w budowaniu przewagi rynkowej naszych klientow i rozwoju
biznesu w branzy HORECA. Wspieramy naszych partneréow (restauracje, hotele i dostawcow) w
rozwiazywaniu probleméw w zakresie zarzadzania ludzmi (HR), podpowiemy, jak zwiekszy¢ obroty
(Rozwdj biznesu) i zdradzimy sprawdzone sposoby, jak skutecznie przykuc i utrzymac¢ uwage
klientow (Marketing).
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Wyrdznia nas dogtebna znajomos¢ trendéw oraz branzy w Polsce i na swiecie, sie¢ kontaktéw oraz
bezposredni dostep do wiedzy naszych ekspertéw - najskuteczniejszych praktykéw i biznesmendw na
rynku HORECA. Sprawnie taczymy wiedze i praktyke z obszaréw HR, Marketing & PR, rozwoju
biznesu i sprzedazy. Gdy przystepujemy do kreowania rozwigzan myslimy strategicznie i procesowo,
dazymy do synergii.

MADE SOLUTIONS: www.madesolutions.com.pl

MADE PROGRESS: www.madeprogress.pl

MADE RESTAURANT: www.maderestaurant.pl

MADE TALKS: www.madetalks.pl
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