WITAMY SERDECZNIE
W RESTAURACJI FLAVORIA

CIESZYMY SIE, ZE JESTES NASZYM GOSCIEM!
USIADZ WYGODNIE, ZRELAKSUJ SIE,
A MY PRZYGOTUJEMY DLA CIEBIE PYSZNY POSILEK
Z IDEALNIE DOBRANYM WINEM.

TUTAJ, WSROD ZAPACHOW | SMAKOW,
CELEBRUJEMY RADOSC WSPOLNIE SPEDZANEGO CZASU.

ZAPRASZAMY!

C.”CE\IRL

RESTAURANT

WELCOME TO RESTAURANT FLAVORIA

WE ARE HAPPY TO HAVE YOU AS OUR GUEST!
PLEASE SIT COMFORTABLY AND RELAX,
AND WE WILL PREPARE A DELICIOUS MEAL FOR YOU,
WITH PERFECTLY SELECTED WINE.

HERE WE CELEBRATE TIME SPENT TOGETHER
IN A GOOD COMPANY AMONGST EXQUISITE
AROMAS AND FLAVOURS.

WELCOME!






PRZYSTAWKI
APETIZERS

MIRUNA W LEKKIEJ WERSJI SAUTE PODANA
NA FRANCUSKIEJ GRZANCE Z BLANSZOWANYMI
POMIDORAMI CONCASSE | AKSAMITNYM SOSEM
WINEGRET Z OGORKA

LIGHT SAUTEED HAKE SERVED ON FRENCH TOAST WITH BLANCHED
CONCASSE TOMATOES AND VELVETY CUCUMBER VINAIGRETTE

120 G/ 29 PLN

TATAR Z SOCZYSTEJ POLEDWICY WOLOWEJ
PODANY Z WEDZONYM ZOLTKIEM ORAZ
KLASYCZNYMI DODATKAMI, DO PRZYGOTOWANIA
NA TALERZU W ULUBIONYCH PROPORCJACH:
DOMOWE KISZONE OGORKI, POLSKIE KURKI,
CEBULA | PIKANTNA MUSZTARDA DIJON*

STEAK TARTARE OF JUICY BEEF SIRLOIN SERVED WITH SMOKED
YOLK AND CLASSIC SIDES ARRANGED ON THE PLATE IN PERFECT
PROPORTIONS: HOMEMADE CUCUMBERS IN BRINE, POLISH
CHANTERELLES, ONIONS, AND SPICY DIJON MUSTARD*

150 G/ 35 PLN

RAVIOLI WYPELNIONE LEKKIM MUSEM Z BOROWIKA
WIELKOPOLSKIEGO W AKOMPANIAMENCIE
AROMATYCZNEGO SOSU SEROWEGO | PUDRU

Z SZYNKI PARMENSKIEJ

RAVIOLI FILLED WITH LIGHT BOLETUS MOUSSE, ACCOMPANIED BY
AROMATIC CHEESE SAUCE AND PARMA HAM POWDER

150 G/ 33 PLN

KREWETKI Z PATELNI SMAZONE NA KLAROWANYM
MASLE Z DODATKIEM OLIWY Z OLIWEK EXTRA
VERGINE, Z AROMATYCZNYM CZOSNKIEM, OSTRA
PAPRYCZKA CHILI | KOLENDRA*

PRAWNS FRIED IN CLARIFIED BUTTER WITH ADDED EXTRA VIRGIN
OLIVE OIL, AROMATIC GARLIC, SPICY CHILLI AND CORIANDER *

120 G/ 40 PLN

CASTEL FIRMIAN PINOT GRIGIO
D.O.C. TRENTINO WLOCHY
750 ML 120 PLN

PAZO BARRANTES ALBARINO D.O.
RIAS BAIXAS HISZPANIA
750 ML 240 PLN

DOMINI VENETI D.O.C.
VALPOLICELLA CLASSICO
SUPERIORE WLOCHY
750 ML 140 PLN

BOURGOGNE PINOT NOIR LOUIS
JADOT A.O.C. BOURGOGNE
FRANCJA

750 ML 220 PLN

CHATEAU BONNET ROSE A.O.C.
BORDEAUX FRANCJA
750 ML 175 PLN

TAVEL FAMILLE PERRIN A.O.C.
TAVEL FRANCJA
750 ML 240 PLN ML

CARMEN DISCOVERY CHARDONNAY

CENTRAL VALLEY CHILE
750 ML 90 PLN

VILLA MARIA RIESLING
MARLBOROUGH NOWA ZELANDIA
750 ML 190 PLN

' PROPONOWANE WINO / SUGESSTED WINE
*DANIE SZEFA KUCHNI / CHEF’S SPECIALITY

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT | NIE OBEJMUJA OBSLUGI
PRICES INCLUDE VAT, NO SERVICE CHARGE INCLUDED



PRZYSTAWKI

APETIZERS
SALATKA WLOSKA Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM CASTEL FIRMIAN PINOT
W EMULSJI BALSAMICZNEJ PODANA Z RUKOLA, GRIGIO D.0.C. TRENTINO
SUSZONYMI POMIDORAMI | PLATKAMI SERA GRANA WLOCHY

750 ML 120 PLN
PADANO*
BENI DI BATASIOLO
D.0.C.G. GAVI DI GAVI
WLOCHY
75 ML 180 PLN

ITALIAN SALAD WITH GRILLED CHICKEN IN BALSAMIC EMULSION,
SERVED WITH ROCKET SALAD, DRIED TOMATOES AND GRANA
PADANO CHEESE FLAKES*

250 G/ 100 G/ 40 PLN

. PROPONOWANE WINO / SUGESSTED WINE
*DANIE SZEFA KUCHNI / CHEF’S SPECIALITY

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT | NIE OBEJMUJA OBSLUGI
PRICES INCLUDE VAT, NO SERVICE CHARGE INCLUDED



BURGERY
BURGERS

DO WYBORU W SWIEZEJ, CHRUPIACEJ BULCE:
DELIKATNEJ MASLANEJ, KLASYCZNEJ Z SEZAMEM,
RAZOWEJ Z NASIONAMI

SERVED IN A CHOICE OF FRESH, CRISPY BUNS:

DELICATE BUTTER, CLASSIC WITH SESAME, WHOLEMEAL WITH GRAIN

BURGER Z SOCZYSTEJ, POLSKIEJ WOLOWINY

Z CHRUPIACYMI WARZYWAMI SERWOWANY
KLASYCZNIE Z DOMOWYMI FRYTKAMI PODANY

Z LEKKIM SOSEM KOKTAJLOWYM | AROMATYCZNA
KONFITURA Z CZERWONEJ CEBULI

FRESH POLISH BEEF BURGER WITH CRISP VEGETABLES, SERVED
IN' A CLASSIC STYLE WITH HOMEMADE CHIPS, LIGHT COCKTAIL
SAUCE AND AROMATIC RED ONION JAM

150 G/ 350 G/ 40 PLN

DELIKATNY BURGER DROBIOWY Z LEKKO
PODSMAZONYMI PIECZARKAMI | CHRUPIACYMI
WARZYWAMI, PODANY Z DOMOWYMI FRYTKAMI

I LEKKIM SOSEM KOKTAJLOWYM

DELICATE POULTRY BURGER WITH LIGHTLY FRIED MUSHROOMS
AND CRISP VEGETABLES, SERVED WITH HOMEMADE CHIPS AND
LIGHT COCKTAIL SAUCE

150 G/ 350 G/ 38 PLN

LEKKI FISH BURGER DE LUX ZE SWIEZEGO DORSZA

Z CHRUPIACYMI WARZYWAMI, OLIWKAMI | KAPARAMI

PODANY KLASYCZNIE Z DOMOWYMI FRYTKAMI
I PUSZYSTYM SOSEM TATARSKIM

LIGHT FISH BURGER DE LUX OF FRESH COD WITH CRISP

VEGETABLES, OLIVES AND CAPERS SERVED IN A CLASSIC STYLE
WITH HOMEMADE CHIPS AND CREAMY TARTARE SAUCE

150 G/ 350 G/ 38 PLN

RESERVA DA FAMILA VINHO
REGIONAL LISBOA PORTUGALIA
750 ML 90 PLN

COPPOLA ROSSO&BIANCO SHIRAZ
CALIFORNIA USA
750 ML 230 PLN

LO TENGO TORRONTES MENDOZA
ARGENTYNA
750 ML 120 PLN

CONO SUR SAUVIGNON BLANC
SINGLE VINEYARD CASABLANCA
VALLEY CHILE

750 ML 230 PLN

VILLA HUESGEN RIESLING
BY THE GLASS MOSEL NIEMCY
750 ML 175 PLN

LIVIO FELLUGA SAUVIGNON BLANC
D.0.C. COLLIO WLOCHY
750 ML 320 PLN

l PROPONOWANE WINO / SUGESSTED WINE
*DANIE SZEFA KUCHNI / CHEF’S SPECIALITY

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT | NIE OBEJMUJA OBSLUGI
PRICES INCLUDE VAT, NO SERVICE CHARGE INCLUDED



ZUPY
SOUPS

AROMATYCZNY, TRADYCYJNY POLSKI ZUREK W WERSJI FUSION: Z PRZEPIORCZYM
JAJKIEM W KOSZULCE POCHES ORAZ PUSZYSTA PIANKA CHRZANOWA

AROMATIC TRADITIONAL POLISH ZHUREK IN ITS FUSION VERSION: SERVED WITH POACHED QUAIL EGG
AND FROTHY HORSERADISH FOAM

220 ML / 20 PLN

TOSKANSKA ZUPA Z DOJRZEWAJACYCH W SLONCU, PIECZONYCH POMIDOROW
SERWOWANA Z KREMOWYM MASCARPONE | PACHNACYM BAZYLIA, DOMOWYM
PESTO A’LA GENOVESE*

TUSCAN SOUP OF SUN-RIPENED BAKED TOMATOES SERVED WITH CREAMY MASCARPONE AND AROMATIC
HOMEMADE BASIL PESTO A’LA GENOVESE

250 ML/ 20 PLN

ROZGRZEWAJACY BULION PIECIU SMAKOW PODANY Z OWOCAMI MORZA ORAZ
LEKKIM MAKARONEM RYZOWYM / DLUGO GOTOWANY WYWAR Z MIESA KACZKI
| POLSKIEJ WOLOWINY Z ZAOSTRZAJACYMI APETYT PRZYPRAWAMI:
KARDAMONEM, CYNAMONEM | ANYZEM /

WARMING FIVE-SPICE BROTH SERVED WITH SEAFOOD AND LIGHT RICE NOODLES /SLOW-COOKED POLISH
BEEF AND DUCK STOCK FLAVOURED WITH APPETISING SPICES: CARDAMOM, CINNAMON AND ANISEED/

250 ML / 20 PLN

*DANIE SZEFA KUCHNI / CHEF’S SPECIALITY

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT | NIE OBEJMUJA OBSLUGI
PRICES INCLUDE VAT, NO SERVICE CHARGE INCLUDED



DANIA MIESNE
MEAT DISHES

FILET Z KACZKI PO POZNANSKU SERWOWANY
ZE SMAZONA PYZA, DO TEGO LEKKI MUS Z MODREJ
KAPUSTY, PIECZONE POLSKIE JABLKO | ZURAWINA

POZNAN-STYLE DUCK FILLET SERVED WITH FRIED DUMPLING,
LIGHT RED CABBAGE MOUSSE, BAKED POLISH APPLE AND
CRANBERRIES

180 G/ 400 G/ 47 PLN

GRILLOWANY FILET Z KURCZAKA PODANY

Z ZAPIEKANA POLENTA SZPINAKOWA ORAZ
CHRUPIACA SALATKA Z KOPRU WLOSKIEGO,
SOCZYSTEJ POMARANCZY | OWOCU GRANATA,
Z AKSAMITNYM SOSEM SEROWYM

GRILLED CHICKEN FILLET SERVED WITH BAKED SPINACH POLENTA
AND A CRISPY SALAD OF FENNEL, JUICY ORANGE AND
POMEGRANATE, WITH VELVETY CHEESE SAUCE

150 G/ 350 G/ 39 PLN

SOCZYSTY STEK Z POLSKIEJ POLEDWICY WOLOWEJ,
PODANY Z AROMATYCZNYM, PIECZONYM W CALOSCI
CZOSNKIEM, SKROPIONYM OLIWA Z OLIWEK EXTRA
VERGINE, W TOWARZYSTWIE SALATY RUKOLA

I OSTREGO WINEGRET CHILI

JUICY POLISH BEEF SIRLOIN STEAK SERVED WITH AROMATIC
ROASTED GARLIC, SPRINKLED WITH EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

AND ACCOMPANIED BY ROCKET SALAD AND SPICY CHILLI VINAIGRETTE

160 G/ 350 G/ 90 PLN

GRILLOWANY COMBER JAGNIECY PODANY NA LEKKIEJ

KASZY KUSKUS Z ZIELONYMI SZPARAGAMI
| AROMATYCZNYM SOSEM CYDROWYM

GRILLED LAMB LOIN SERVED ON LIGHT COUSCOUS WITH GREEN
ASPARAGUS AND AROMATIC CIDER SAUCE

160 G/ 350 G/ 85 PLN

CONO SUR RESERVA ESPECIAL
MERLOT COLCHAGUA VALLEY
CHILE

750 ML 160 PLN

BOURGOGNE PINOT NOIR LOUIS
JADOT A.O.C. BOURGOGNE
FRANCJA

750 ML 220 PLN

CHATEAU BONNET A.O.C.
ENTRE-DEUX-MERS FRANCJA
750 ML 150 PLN

DOMAINES SCHLUMBERGER
PINOT GRIS LES PRINCES
ABBES A.O.C. ALSACE FRANCJA
750 ML 210 PLN

CHATEAU BONNET RESERVE A.O.C.
BORDEAUX FRANCJA
750 ML 190 PLN

CHATEAU HAUT-BEAUSEJOUR
A.O.C. SAINT ESTEPHE FRANCJA
750ML 400 PLN

PAGO DE LOS CAPELLANES JOVEN
D.O. RIBERA DEL DUERO
HISZPANIA

750 ML 240 PLN

DALMAU RESERVA MARQUES
DE MURRIETA D.O.CA. RIOJA
HISZPANIA

750 ML 800 PLN

l PROPONOWANE WINO / SUGESSTED WINE

*DANIE SZEFA KUCHNI / CHEF’S SPECIALITY

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT | NIE OBEJMUJA OBSLUGI

PRICES INCLUDE VAT, NO SERVICE CHARGE INCLUDED



DANIA MIESNE
MEAT DISHES

CURRY Z KURCZAKA DUSZONEGO W MLEKU
KOKOSOWYM Z DOJRZALYM, SOCZYSTYM MANGO
Z DODATKIEM CHILI PODANY Z PACHNACYM DZIKIM
RYZEM

CHICKEN CURRY STEWED IN COCONUT MILK WITH RIPE, JUICY
MANGO, SPICED WITH CHILI AND SERVED WITH AROMATIC WILD
RICE

120 G/ 350 G/ 35 PLN

CHRUPIACY | SOCZYSTY SCHAB ZLOTNICKI Z KOSCIA,
W AKOMPANIAMENCIE PUREE Z ZIEMNIAKOW
AROMATYZOWANYM CHRZANEM ORAZ SUROWKI

Z CHRUPIACEJ, BIALEJ KAPUSTY

CRISPY AND JUICY PORK LOIN ON THE BONE, ACCOMPANIED BY
HORSERADISH-FLAVOURED MASHED POTATOES AND CRISPY
CABBAGE SALAD

180 G/ 400 G/ 40 PLN

DELIKATNE MIESO KROLIKA DUSZONE W SMIETANIE
PODANE Z ZIEMNIAKAMI PIECZONYMI W PLATKACH
ORAZ MLODA, KARMELIZOWANA MARCHEWKA,
OPROSZONE LEKKIM PUDREM Z CHLEBA RAZOWEGO

DELICATE RABBIT MEAT STEWED IN CREAM, SERVED WITH POTATOES
BAKED IN FLAKES AND CARAMELISED YOUNG CARROTS, SPRINKLED
WITH LIGHT POWDER OF WHOLEMEAL BREAD

160 G/ 350 G/ 44 PLN

SMAZONA NA KLAROWANYM MASLE, SOCZYSTA
POLEDWICZKA WIEPRZOWA SERWOWANA

W AKOMPANIAMENCIE LEKKIEGO PUREE

Z PASTERNAKA ORAZ St ODKIEGO, MLODEGO
GROSZKU Z FRANCUSKIM, CIEMNYM SOSEM
DEMI-GLACE ORAZ CHRUPIACYM SLONECZNIKIEM

JUICY PORK SIRLOIN FRIED IN CLARIFIED BUTTER, SERVED WITH

LIGHT PARSNIP PUREE AND YOUNG SWEET PEAS, WITH DARK
FRENCH DEMI-GLACE SAUCE AND CRISPY SUNFLOWER

140 G/ 350 G/ 42 PLN

VILLA MARIA GEWURZTRAMINER
EAST COAST NOWA ZELANDIA
750 ML 190 PLN

DOMAINES SCHLUMBERGER
GEWURZTRAMINER LES PRINCES
ABBES A.O.C. ALSACE

FRANCJA 750 ML 260 PLN

MANUEL MANZANEQUE
CHARDONNAY D.O. FINCA ELEZ
HISZPANIA

750 ML 140 PLN

DOMAINES SCHLUMBERGER
RIESLING LES PRINCES ABBES
A.O.C. ALSACE FRANCJA
750 ML 190 PLN

CARMEN RESERVA CHARDONNAY
CASABLANCA VALLEY CHILE
750 ML 180 PLN

BOURGOGNE CHARDONNAY LOUIS
JADOT A.O.C. BOURGOGNE
750 ML 200 PLN

VILLA MARIA PINOT NOIR
MARLBOROUGH NOWA ZELANDIA
750 ML 230 PLN

FRANCIS COPPOLA DIAMOND
COLLECTION ZINFANDEL USA
750 ML 300 PLN

. PROPONOWANE WINO / SUGESSTED WINE

*DANIE SZEFA KUCHNI / CHEF’S SPECIALITY

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT | NIE OBEJMUJA OBSLUGI

PRICES INCLUDE VAT, NO SERVICE CHARGE INCLUDED



DANIA RYBNE
SEAFOOD AND FISH

SWIEZE MULE DUSZONE W LEKKIM SOSIE
POMIDOROWYM NA BAZIE WYTRAWNEGO, BIALEGO
WINA, PODANE Z CHRUPIACYM PIECZYWEM

FRESH MUSSELS STEWED IN A LIGHT TOMATO AND WHITE WINE
SAUCE, SERVED WITH CRISPY BREAD

500 G/ 55 PLN

DELIKATNY FILET Z DORSZA PANIEROWANY

W ZLOCISTYM AMARANTUSIE PODANY

NA GRYCZANYM MAKARONIE SOBA Z LEKKIM PUREE
Z MLODEJ MARCHEWKI

DELICATE COD FILLET IN GOLDEN AMARANTH SERVED ON ]
BUCKWHEAT SOBA NOODLES WITH LIGHT YOUNG CARROT PUREE

100 G/ 250 G/ 44 PLN

SOCZYSTY STEK Z TUNCZYKA PODANY Z KOLOROWA
SOCZEWICA AL DENTE ORAZ PUSZYSTYM PUREE
Z OPUNCJI | LEKKIM SOSEM KREWETKOWYM

JUICY TUNA STEAK SERVED WITH COLOURFUL AL DENTE LENTILS,
CREAMY PRICKLY PEAR PUREE AND LIGHT PRAWN SAUCE

120G/ 300 G/ 73 PLN

FLOR DE RAIM CAVA BRUT
HISZPANIA
750 ML 100 PLN

TAVEL FAMILLE PERRIN A.O.C.
TAVEL FRANCJA
750 ML 240 PLN

JEAN- MARC BROCARD A.O.C.
CHABLIS FRANCJA
750 ML 250 PLN

VILLA HUESGEN RIESLING
BY THE GLASS MOSEL NIEMCY
750 ML 175PLN

CHATEAU BONNET ROSE A.O.C.
BORDEAUX FRANCJA
750 ML 150 PLN

VILLA MARIA PINOT NOIR
MARLBOROUGH NOWA ZELANDIA
750 ML 230 PLN

l PROPONOWANE WINO / SUGESSTED WINE

*DANIE SZEFA KUCHNI / CHEF’S SPECIALITY

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT | NIE OBEJMUJA OBSLUGI

PRICES INCLUDE VAT, NO SERVICE CHARGE INCLUDED



MAKARONY
PASTA

MAKARON DO WYBORU: PSZENNY / RAZOWY

PASTA TO CHOOSE FROM: WHEAT / WHOLEMEAL

MAKARON AL DENTE Z POLSKA, CHRUPIACA
WOLOWINA, DUSZONYM PODGRZYBKIEM | DELIKATNA
CZERWONA CEBULA, PODANY Z PLATKAMI CZOSNKU

| SERA GRANA PADANO

AL DENTE PASTA WITH CRISPY POLISH BEEF, STEWED BAY BOLETES
AND DELICATE RED ONIONS, SERVED WITH GARLIC AND GRANA
PADANO CHEESE FLAKES

200 G/ 37 PLN

MAKARON AL DENTE PODANY ZE SWIEZYMI LISCMI
SZPINAKU, SLODKIMI POMIDORKAMI CHERRY
| SMAZONYM, AROMATYCZNYM GRECKIM SEREM FETA

AL DENTE PASTA SERVED WITH FRESH SPINACH LEAVES, SWEET
CHERRY TOMATOES AND FRIED AROMATIC GREEK FETA

200 G/ 29 PLN

UGOTOWANY AL DENTE MAKARON AGLIO
OLIO E PEPPERONCINO Z ZIELONA PIETRUSZKA,
CZOSNKIEM, CHILI | OLIWA Z OLIWEK EXTRA VERGINE

AL DENTE PASTA AGLIO OLIO E PEPPERONCINO WITH GREEN
PARSLEY, GARLIC, CHILLI AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

200 G/ 24 PLN

TENUTE GUICCIARDINI STROZZI
D.0.C.G. CHIANTI WLOCHY
750 ML 95 PLN

WINNICA JAWOREK PINORE XI
750 ML 220 PLN

BATASIOLO D.O.C.G.
GAVI DI GAVI WLOCHY
750 ML 180 PLN

LIVIO FELLUGA SAUVIGNON BLANC
D.0.C. COLLIO WLOCHY
750 ML 320 PLN

PROSECCO BRUT D.O.C.
TREVISO WLOCHY
750 ML 95 PLN

FLOR DE RAIM CAVA SEMI-SECO
HISZPANIA
750 ML 90 PLN

. PROPONOWANE WINO / SUGESSTED WINE

*DANIE SZEFA KUCHNI / CHEF’S SPECIALITY

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT | NIE OBEJMUJA OBSLUGI

PRICES INCLUDE VAT, NO SERVICE CHARGE INCLUDED



DLA DZIECI
FOR KIDS

MAKARON PENNE UGOTOWANY AL DENTE Z DELIKATNYM, AROMATYCZNYM SOSEM
Z PIECZONYCH POMIDOROW POSYPANY PLATKAMI SERA GRANA PADANO

PENNE AL DENTE WITH DELICATE, AROMATIC BAKED TOMATO SAUCE, SPRINKLED WITH GRANA PADANO
CHEESE FLAKES

60 G/ 25 PLN

CHRUPIACE | Zt OCISTE KOTLECIKI DROBIOWE PODANE Z NATURALNYMI
FRYTKAMI ZE St ODKICH ZIEMNIAKOW

CRISPY AND GOLDEN CHICKEN NUGGETS SERVED WITH NATURAL SWEET POTATO CHIPS

100 G/ 28 PLN

*DANIE SZEFA KUCHNI / CHEF’S SPECIALITY

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT | NIE OBEJMUJA OBSLUGI
PRICES INCLUDE VAT, NO SERVICE CHARGE INCLUDED



DESERY
DESSERTS

CREME BRULEE POD CHRUPIACA WARSTWA
KARMELIZOWANEGO CUKRU PODANY NA LEKKIM
MUSIE Z POLSKICH JABLEK SERWOWANY OBOK
MASLANEGO CIASTKA CYGARETKOWEGO,
PRZEKLADANEGO TYM SAMYM SLODKO-KWASNYM
MUSEM JABLKOWYM

CREME BRLEE UNDER A CRISPY LAYER OF CARAMELISED SUGAR,
SERVED ON LIGHT POLISH APPLE MOUSSE WITH A BUTTERY SWEET
CRUST PIE FILLED WITH THE SAME SWEET AND SOUR APPLE MOUSSE

200 G/ 20 PLN

KLASYCZNE, CZEKOLADOWE BROWNIE PRZEKLADANE
PUSZYSTYM MUSEM Z BIALEJ CZEKOLADY

| DOMOWYMI LODAMI Z KOZIEGO SERA, OPROSZONE
PISTACJAMI

CLASSIC CHOCOLATE BROWNIE LAYERED WITH FROTHY WHITE
CHOCOLATE MOUSSE AND HOMEMADE GOAT’S CHEESE ICE CREAM,
SPRINKLED WITH PISTACHIOS

120 G/ 20 PLN

SKOMPONUJ SWOJ ULUBIONY SORBET!
LEKKI, PELEN WITAMIN SORBET NA BAZIE SWIEZYCH
OWOCOW PRZYGOTOWYWANY NA OCZACH GOSCIA*

CREATE YOUR FAVOURITE SORBET!

LIGHT SORBET FULL OF VITAMINS, MADE WITH FRESH FRUIT
AND PREPARED IN FRONT OF YOU*

120 G/ 20 PLN

LEKKA | DELIKATNA PANNA COTTA PRZYGOTOWANA
NA SWIEZEJ, POLSKIEJ MASLANCE PODANA
W TOWARZYSTWIE SEZONOWYCH OWOCOW

LIGHT AND DELICATE PANNA COTTA PREPARED WITH FRESH POLISH
BUTTERMILK, SERVED WITH SEASONAL FRUIT

120 G/ 20 PLN

PAVOIS D'OR A.O.C.
SAUTERNES 50 CL
500 ML 210 PLN

BODEGA NORTON COSECHA TARDIA
DULCE NATURAL MENDOZA
ARGENTYNA

750 ML 150 PLN

. PROPONOWANE WINO / SUGESSTED WINE

*DANIE SZEFA KUCHNI / CHEF’S SPECIALITY

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT | NIE OBEJMUJA OBSLUGI

PRICES INCLUDE VAT, NO SERVICE CHARGE INCLUDED



NAPOJE
DRINKS

NAPOJE GORACE / HOT BEVERAGE

HERBATY / TEA

KAWA / COFFEE

ESPRESSO

PODWOJNE ESPRESSO / DOUBLE ESPRESSO
CAPPUCCINO

COFFEE LATTE

GORACA CZEKOLADA / HOT CHOCOLATE

NAPOJE ZIMNE / COLD BEVERAGE

KAWA MROZONA / ICED COFFEE 0.2L

COCA-COLA, COCA - COLALIGHT, ZERO, FANTA,
SPRITE, TONIC0.25 L

RED BULL 0.2 L

SOKI OWOCOWE / JUICES 0.2 L

SOK SWIEZO WYCISKANY / FRESHLY SQUEEZED JUICE 0.25 L
EVIAN 0.25 L

EVIAN 0.75 L

SAN PELLEGRINO 0.25 L

SAN PELLEGRINO 0.75L

BADOIT 0.25L

BADOIT 0.75 L

12 PLN
12 PLN
12 PLN
16 PLN
14 PLN
14 PLN
25 PLN

18 PLN
8 PLN

16 PLN

9 PLN
16 PLN
12 PLN
22 PLN
12 PLN
22 PLN
15 PLN
25 PLN

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT | NIE OBEJMUJA OBSLUGI
PRICES INCLUDE VAT, NO SERVICE CHARGE INCLUDED



SMOOTHIES

POPEYE
/ SZPINAK 7/ ANANAS / BANAN / MALINA /

JABLKO / KARDAMON / SIEMIE, LNIANE
SPINACH / PINEAPPLE / BANANA / RASPBERRY/ APPLE / CARDAMOM /
LINSEED

GREEN GARDEN
/ OGOREK ZIELONY / KIWI / GRUSZKA / SALATA
MASLOWA / SZALWIA / OLEJ Z PESTEK DYNI / ORZECH

WLOSKI / NATKA PIETRUSZKI
CUCUMBER / KIWI / PEAR / LETTUCE / SAGE / PUMPKIN SEEDS OIL /
WALNUT / PARSLEY

POWER DROP
/ BANAN / AWOCADO / JABLKO /

POMARANCZA / MLEKO SOJOWE
BANANA / AVOCADO / APPLE / ORANGE/ SOYA MILK

BOCA

/ BURAK / MARCHEW / JABLKO / OLIWA Z OLIWEK
BEETROOT / CARROT / APPLE / OLIVE OIL

18 PLN

18 PLN

18 PLN

18 PLN

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT | NIE OBEJMUJA OBSLUGI
PRICES INCLUDE VAT, NO SERVICE CHARGE INCLUDED



ALKOHOLE
ALCOHOLS

PIWA LANE / DRAFT BEER

LECH PILS 0.3 L
LECH PILS 0.5 L

PIWA BUTELKOWE / BOTTLE BEER

LECH PREMIUM 0.33 L
LECH FREE 0.33 L

PILSNER URQUEL 0.33 L

TYSKIE GRONIE 0.33 L

TYSKIE KLASYCZNE 0.5L

GROLSCH 0.33 L

KSIAZECE ZLOTE PSZENICZNE 0.5 L
KSIAZECE CIEMNE LAGODNE 0.5L
KSIAZECE CZERWONY LAGER 0.5 L

KOKTAJLE / cOCKTAIL

TOM COLLINS
/ GIN / SOK Z CYTRYNY / SYROP CUKROWY / WODA GAZOWANA
/ GIN / LEMON JUICE / SUGAR SYRUP / SPARKLING WATER

NEGRONI
/ GIN / MARTINI ROSSO / CAMPARI

OLD FASHION

/ BOURBON / ANGOSTURA BITTERS / BRAZOWY CUKIER
/ BOURBON WHISKEY / ANGOSTURA BITTERS / BROWN SUGAR

MAI TAI
/ APRICOT BRANDY / RUM BIALY / RUM CIEMNY / COINTREAU /

AMARETTO / GRENADINE / SOK ANANASOWY / SOK Z LIMONKI
APRICOT BRANDY / WHITE RUM / DARK RUM / COINTREAU / AMARETTO /
GRENADINE / PINEAPPLE JUICE / LIME JUICE

BELLIN
/ LOUIS ROEDERER BRUT PREMIER A.O.C. CHAMPAGNE /

PUREE Z BRZOSKWINI
LOUIS ROEDERER BRUT PREMIER A.O.C. CHAMPAGNE / PEACH PUREE

12 PLN
16 PLN

12 PLN
12 PLN
14 PLN
12 PLN
16 PLN
14 PLN
16 PLN
16 PLN
16 PLN

25 PLN

30 PLN

30 PLN

35 PLN

70 PLN

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT | NIE OBEJMUJA OBSLUGI
PRICES INCLUDE VAT, NO SERVICE CHARGE INCLUDED



ALKOHOLE
ALKOHOLS

BRONX
/ ANGOSTURA BITTERS / MARTINI ROSSO / MARTINI
EXTRA DRY / GIN / SOK POMARANCZOWY /

SYROP CUKROWY
/ ANGOSTURA BITTERS / MARTINI ROSSO / MARTINI EXTRA DRY /
GIN / ORANGE JUICE / SUGAR SYRUP

WHITE LADY

/ GIN / COINTREAU / SOK Z CYTRYNY / SYROP CUKROWY
/ GIN / COINTREAU / LEMON JUICE / SUGAR SYRUP

CLASSIC DAIQUIRI

/ RUM BIALY / SOK Z LIMONKI / SYROP CUKROWY
WHITE RUM / LIME JUICE / SUGAR SYRUP

CLASSIC MARGARITA
/ TEQUILA / COINTREAU / SOK Z LIMONKI /

SYROP CUKROWY
/ TEQUILA / COINTREAU / LIME JUICE / SUGAR SYRUP

ALKOHOLE MOCNE / STRONG ALCOHOL

APERITIVES 40 ML / 80 ML
MARTINI BIANCO
MARTINI EXTRA DRY
MARTINI ROSSO
MARTINI ROSATO
ouzo

PERNOD

GRAPPA

WODKA / VODKA 40 ML
BELVEDERE

CHOPIN POTATO VODKA
WYBOROWA EXQUSITE
iOLADKOWA GORZKA
ZUBROWKA

WHISKY / WHISKEY 40 ML

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL
JAMESON

CHIVAS REGAL 12 YO

FOUR ROSES

JACK DANIEL’S TENNESSEE WHISKEY

30 PLN

25 PLN

25 PLN

25 PLN

14 PLN
14 PLN
14 PLN
14 PLN
12 PLN
22 PLN
30 PLN

23 PLN
25 PLN
30 PLN
14 PLN
14 PLN

30 PLN
22 PLN
29 PLN
20 PLN
26 PLN

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT | NIE OBEJMUJA OBSLUGI
PRICES INCLUDE VAT, NO SERVICE CHARGE INCLUDED



ALKOHOLE
ALCOHOLS

MALT WHISKY 40 ML

ARDBEG 10 YO

THE BALVENIE DOUBLE WOOD
GLENMORANGIE THE ORYGINAL
GLENFFIDICH 12 YO

BRANDY / KONIAK 40 ML
METAXA 7*

CALVADOS

HENNESSY FINE DE COGNAC
HENNESSY XO

GIN 40 ML
BOMBAY SAPPHIRE
HENDRICK’S

LIKIERY / LIQUERS 40 ML
BAILEYS THE ORYGINAL
GRAND MARNIER
JAGERMEISTER

38 PLN
32 PLN
35 PLN
32 PLN

30 PLN
40 PLN
32 PLN
90 PLN

20 PLN
26 PLN

16 PLN
25 PLN
16 PLN

CENY ZAWIERAJA PODATEK VAT | NIE OBEJMUJA OBSLUGI
PRICES INCLUDE VAT, NO SERVICE CHARGE INCLUDED



TABELA ALEGRGENOW DOSTEPNA NA ZYCZENIE GOSCIA
WE CAN PROVIDE A LIST OF ALLERGENS ON REQUEST



