Domnik Brodziak - obiad nad Malta

Dominik Brodziak to utytutowany szef kuchni, trener i juror konkurséw kulinarnych. To takze
reprezentant Polski w najbardziej prestizowym konkursie kulinarnym swiata, stynnym francuskim
Bocuse d’Or. Styl szefa Brodziaka jest tak rozpoznawalny jak jego nazwisko. Delikatnosc¢ i prostota
w smaku i prezentacji oraz niezwykta dbatos¢ o detale czyni jego dania godnymi podniebienia
najwiekszych smakoszy. Od zesztego roku kuchnia Dominika Brodziaka mozemy sie delektowac
odwiedzajac restauracje Panorama (Hotel HP Park) nad Poznanska Malta.
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Dominik Brodziak to cztowiek skupiony na swoich gosciach i swojej pracy. Stonowany i niezwykle
spokojny. Jego kuchnia w niczym nie przypomina obrazkéw znanych z telewizyjnych serii
kulinarnych, w ktérych stynni szefowie terroryzuja swoje zespoly doprowadzajac kucharzy do
ciezkiej depresji. Jak sam mowi, zespét musi by¢ zgrany i zna¢ swoje zadania, a prace nalezy
zorganizowac w taki sposob, by kazdy mogt ja wykonywac sprawnie i we wzglednym spokoju. Czy to
mozliwe? To pytanie nalezaloby zadac szefom kuchni, ktorzy mieli okazje pracowa¢ z Dominikiem i
od niego sie uczy¢. Wielu z nich to rozpoznawalne nazwiska, prowadzace uznane restauracje.
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To krotkie wprowadzenie opowiada o spokoju, jaki wnosi do Kuchni Dominik Brodziak. Ten sam
balans, umiar i profesjonalizm znajdujemy na jego talerzach. Krytycy kulinarni, uczniowie Dominika i
jego regularni gosci prawdopodobnie poznaliby smak jego dan i sposéb aranzacji talerza. Czy jest w
nim cos tak niezwyktego? I tak i nie. Na talerzach znajdziemy stosunkowo proste kompozycje 2-3
sktadnikéw gtéwnych. To niedopowiedziany standard restauracji "grajacych w lidze Michelin", czyli
uwzglednianych w rankingu stynnego francuskiego przewodnika.

Sposéb prezentacji potraw tworzy wrazenie uporzadkowanego balaganu. Tu wtasnie po raz pierwszy
widzimy wspomniany talent. Nie mamy watpliwosci, ze w aranzacji nie ma przypadku. Wiemy takze
ze proba jej odtworzenia skazana jest na niepowodzenie. To co w naszym wydaniu byloby
nieapetycznym chaosem, na talerzu Dominika Brodziaka stanowi elegancka i wysmakowana
plastycznie kompozycje. Co wiecej, szef kuchni jest w swoich kreacjach powtarzalny.
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Smak, a wlasciwie smak i aromat potraw, to kolejna jakosciowa odstona sporych umiejetnosci. Jesli
na talerzu widzimy jakis sktadnik, to na pewno poczujemy jak smakuje i pachnie. Sktadniki nie gina
przyttoczone innymi elementami dania, a zbalansowane sosy nie zabijaja gtdwnych aktoréw. Menu
Dominika Brodziaka jest w naszym odczuciu swojego rodzaju "wzorcem miary".
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Czy bedzie smakowa¢ kazdemu? Pewnie nie. To przeciez nasze indywidualne upodobania decyduja o
odbiorze tego co zmystowe. W dodatku osoby przyzwyczajone do intensywnych przypraw czy
sproszkowanych dodatkéw instant moga odebra¢ tego typu kuchnie jako zbyt delikatng. Mimo
wszystko namawiamy do wizyty, chwili skupienia i odkrywania naturalnosci. Na jej swobodne
eksponowanie moga sobie pozwoli¢ jedynie najlepsi. Wierzcie nam, ze leniwe popotudnie na
hotelowym tarasie z widokiem na jezioro Malta spedzone nad jednym ze wspomnianych dan to
prawdziwa gratka.

Kuchnia Dominika Brodziaka ma jeszcze jedna zalete. Ma rozsadna cene, biorac pod uwage jakos¢
produktéw i profesjonalizm szefa kuchni. Jesli tylko jest szansa porozmawia¢ z Dominikiem
Brodziakiem, koniecznie podpytajcie go o potrawy na Waszych talerzach.

Panorama - Hotel HP Park***
abpa A. Baraniaka 77, 61-131 Poznan
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