Bistro la Cocotte

Bistro La Cocotte (wczesniej "Bez ogrodek") to jedno z kulinarnych odkry¢ "zéttego przewodnika",
stynnej corocznej publikacji francuskiego wydawnictwa 'Gault & Millau", zawierajacej
kulinarne rekomendacje.

"Bez ogrodek", bo tak sie nazywala restauracja w momencie gdy wizytowali ja inspektorzy
przewodnika, to restauracja serwujaca domowa kuchnie francuska. Pasztety, slimaki, mule i
fantastyczne desery oczarowaly recenzentow, ktorzy w Poznaniu wyrdznili okoto dwudziestu lokali.

Data pojawienia sie przewodnika w ksiegarniach zbiegta sie z decyzja o zmianie nazwy na "Bistro la
Cocotte". Chodzito przede wszystkim o to, by gosci kojarzyli ze soba siostrzane lokale: poznanski i
warszawski. Podejmujac decyzje o zmianach, restauracja nie wiedziata o przyznaniu jej prestizowego
wyroznienia.
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Smakosze juz wiedza, a pozostatych zapewniamy, ze to ten sam sympatyczny lokal, ten sam szef
kuchni i ta sama filozofia kulinarna.
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Lokal sprawia wrazenie niewielkiego i przytulnego. Jak sie okazuje jest jednak w stanie pomiesci¢
ponad 50 oséb. Nastrdj buduja kraciaste obrusy, drewniane meble i francuska muzyka w tle.
Usmiechnieta obstuga w swobodny, wrecz rodzinny sposéb, opowiada o restauracji, serwowanych w
niej daniach i rekomendacjach szefa kuchni.
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W menu znajdziemy rozchwytywana zupe cebulowa, foie gras czy mule. Ogromna popularnoscia
cieszy sie takze kaczka konfitowana i wotowina po burgundzku. Mimo niewielkiej karty, jest z czego
wybierac¢, a smak podawanych potraw zabierze nas w autentyczna podréz do odlegtej Francji.

W tygodniu warto wybra¢ sie do La Cocotte na lunch w specjalnej cenie. Natomiast
w weekendy, podczas rodzinnego obiadu napotkamy tu spory gwar i dzieci biegajace po restauracji.
Jest gtosno, radosnie i rodzinnie.
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Niezdecydowanym polecamy zacza¢ od deseréw. Kolorowe stodkosci domowej roboty skradng Wasze
serca i na pewno zacheca do dalszych eksperymentéw.
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Bistro L.a Cocotte

ul. Murna 3, Poznan
www.bistrolacocotte.pl | tel. +48 600 441 769 | poznan@bistrolacocotte.pl

Zobacz takze poprzednie wpisy publikowane w dziale:

AKTUALNOSCI GASTRONOMICZNE
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